Menu Noces Low Cost 2009/2010

APERITIU
Tapes Fredes Tapes Calentes

Coca de salmé fumat Croquetes de pernil
Bastonets d”escalibada “Tortitas” de camarons
Mousse de foie Crema de temporada

Coca maIIorqqma . Piruleta de botifarra negra
Perles cantaloup i pernil Llagostins crocants
Xips de patates i verdures “nostres” Quiche de speck
Galeta de parmesa Mini biquini

Barra de begudes
*

Amanida de llagostins amb tomaquet confitat
Bouquet de peix i marisc i cinc enciams
Terrina de salmd i llagostins
*
Turnedo de vedella amb cocotte de verdures i salsa Porto
Coquelette farcida de gambes i graten de patates
Melds d’ibéric i pinya amb reduccioé de Pedro Ximenez

*

Sorbet de limona verda amb caramel crocant

*

Pastis de Sant Marc amb praliné de xocolates

*

Cafesi Licors

Vi blanc, René Barbier. D.O Penedés
Vi negre, Bach D.O Penedés
Cava, Rigol Brut

Formula Tot Inclos

Dos hores de Discoteca Mobil
Dos hores de barra lliure
Decoracio floral de les taules
Impresié de minutes

Preu per comensal *: 80,00 € + 7% IVA

e Minim 80 comensals
e Bodes contractades a partir del 1 Setembre 2009

Real Club de Golf “El Prat”

Terrassa

Plans de Bonvilar 17
Telf. 93.728.10.00. Ext .216.
gerent-ristol.prat@rcgep.com




